MENU TEMPO DI MIGRAR

Cena a base di prodotti ovi-caprini

Premia, sabato 26 settembre 2009

Cena presso i ristoranti locali
PREZZO FISSO COMPRESO BEVANDE1,00 euro

(prenotazione obbligatoria)

AGRITURISMO LA FRUETTA
Tel: 0324/602858

Menu

—Involtino di zucchine e caprino
—Sfogliatina al Bettelmatt e prosciuttello Ossolano
—Frittura di capretto

—Risotto ai funghi porcini con scaglie di pecorino
—Cosciotto di capretto glassato al vin santo, patadelate al forno e verdure di stagione

—Crostata di mirtilli con semifreddo al fiordilatte
—Caffe

Vini: Barbera del Monferrato (Garrone) Pinot biar®an Leo

BAR RISTORANTE GIGLIO AZZURRO s.n.c. Di Giboni A. e F.
Tel: 0324/62087

Menu

—Antipasto della casa

—Tagliatelle al ragu di agnello
—Spiedini di pecora agli aromi
—Pecorino dolce

—Dessert della casa

—Caffe



RISTORANTE ALBERGO MONTE GIOVE
Tel: 0324/617145 e-maimontegiove2003@libero.it

Menu:

—Sformatino di zucchine e mascarpone su crema dingap cipolline

—Rosa di carpaccio di torello alla senape e scaglgana su verdurine grigliate
—Gnocchetti di patate ceci e castagne ai pomoderiimo

—Girelle di crepes saracene alla fonduta e speck

—Agnello migrante ai profumi montani

—Patate Ponte nuovo

—Fiocca formazzina

—Caffe con correzione

RISTORANTE ALBERGO DEL PONTE
Tel: 0324/62017

Menu

-Violino d'agnello lerdellato
—Carne salata con scaglie di pecorino

—Lasagne di pasta fresca con ragu d'agnello

—Costolette d'agnello in crosta al timo
—Patate al forno

—Agnello nostrano in umido con funghi
—-Polenta

—Dolci della casa
—Caffe con correzione

RISTORANTE ALBERGO MINOLI
Tel: 0324/62020
e-mail: paolominoli@tiscali.it

Menu:

—Affettati del pecoraio



—Pappardelle al ragu d'agnello
—Crespelle al pecorino

—Agnello al forno agli aromi

—Dessert della casa



